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Романтический Новый год в Риге 
 
 

Говорят, как встретишь Новый год, так его и проведешь!  
Предлагаем встретить Новый 2011 год в самом сердце Старого города в элегантной 

четырехзвездочной гостинице «Garden Palace».  
В Новогоднюю ночь роскошный ресторан «Gardenia» , с его великолепным интерьером, создаст 

особую романтическую атмосферу. Вам предложат изысканные блюда Новогоднего меню и отличный 
сервис. Новогодний вечер в сопровождении профессионального ведущего. Украсит Новогоднюю ночь 

красивая музыка и приятная обстановка.  
 

31.12.2010.  
13.00. размещение в гостинице.  

Экскурсия по Новогодней Риге . Эта прогулка для Вас будет романтическим подарком в канун 
Нового года. Старый город - музей под открытым небом, где живописный шарм средневековья 
соседствует с модерном и комфортом: церковь Святого Петра, Домский Собор, Ратуша и Дом 

Черноголовых, Рижский замок, романтика Бастионной горки с мостиком влюбленных, прошлое и 
настоящее древнего города. Вы почувствуете колорит Старого города и великолепную атмосферу 

праздника. На многочисленных Новогодних базарчиках можно не только порадовать себя подарками и 
сувенирами, но и согреться бокалом глинтвейна. После экскурсии Вы можете посидеть в одном из 

уютных кафе Старого города и отведать кофе со знаменитым риж ским бальзамом.  
22.00. Новогодний ужин в ресторанe гостиницы – В нашей программе встреча Нового года с 
бокалом шампанского по московскому времени под бой курантов и по местному времени под звон 
колоколов Старого города. Превосходное расположение отеля, в самом центре Риги, позволяет 

увидеть все праздничные фейерверки и встретить Новый год по местному времени прямо на 
Ратушной площади, при этом загадав желание, которое неприменно сбудется...  

01.01.2011.  
Поздний завтрак в гостинице. Предлагаем за дополнительную плату поездку в Рундальский дворец 

, построенный для герцога Курляндского Э.И.Бирона знаменитым архитектором Франческо 
Бартоломео Растрелли. Мы предлагаем вам окунуться в атмосферу роскоши и блеска эпохи русского 

барокко, Вы осмотрите удивительные залы и уникальные комнаты этого шедевра архитектуры, 
услышите рассказ об истории его создания и реставрации.  

На обратном пути у Вас будет возможность посмотреть окрестности Средневекового замка рыцарей 
Ливонского ордена в Бауске. Возвращение в Ригу.  

 
Возможно продление проживания в гостинице.  

 
Стоимость программы: 85 LVL ( Акция! 80 LVL ) 

 
В стоимость тура входит: 

 Одна ночь в отеле «Garden Palace» в стандартном 2х местном номере  
 Завтрак - шведский стол  
 Новогодний ужин в ресторане отеля (карта меню в приложении)  
 Экскурсия по Риге 

Дополнительные расходы:  

 Доплата за 1-но местное размещение 25 LVL  
 Экскурсия в Рундале от 20 LVL  
 Дополнительная ночь 30.12.2010./02.01.2011.  

28 LVL с человека в 2х местном стандартном номере  
39 LVL с человека в 1-но местном стандарстом номере 
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Новогоднее меню ресторана «Gardenia» 
3 вида канапе для встречи, хлеб, масло и оливки. 

 
Холодная закуска 
• С различно приготовленным лососем  
Тартар из лосося с каперсами, оливками и прованским кремом; carpaccio из лосося с 
перепилиными яйцами, кресс-салатом и рукколой. 
Горячая закуска 
• Равиоли с тигровыми креветками и кремом маскарпоне, с маринованными в имбире 
креветками , с прованским veluute соусом и рукколой 
Промежуточное блюдо 
• Взбитый голубой сыр с апельсиновыми цукатами, лесными орехами и медом 
Основное блюдо 
• Жареное на сливочном масле филе дорады с прованскими травами и пюре из зеленого 
горошка, со спаржей и veloute соусе из раков. 
ИЛИ 
• Глазированное филе телятины в маринаде из ягод можжевельника с тыквой, с овощами и 
соусом из красного вина. 
Десерт 
• Слоеный десерт из черного хлеба и пипаркукас с брусничным муссом , мандариновым 
джемом и мороженым с Рижским черным бальзамом. 
 
В стоимость Новогоднего ужина включено шампанское для встречи Нового года. 
Другие напитки Вы сможете выбрать по изысканной винной карте. 

 


